
in Corte
NATALE



WELCOME

Prosecco di Valdobbiadene Extra Dry
DOCG, cantina Ca’ Ernesto 

Cocktail Analcolico Arancia, Ginger
E Frutti Rossi 

ENTREE

I Gamberetti In Salsa Rosa A Modo Nostro
La Tartare di Fassona, Gel di
Arancia e Chips di Mela 
La Tartare di Salmone, Salsa Guacamole e Lime 

VINI E BOLLE

SOFT DRINK

LE COCCOTTE



A TAVOLA
PRIMI PIATTI

Risotto Selezione Salera 24 Mesi
al Franciacorta, Gamberi Rossi,
Melograno e Mela Verde 

Raviolo Formaggio e Fichi in Salsa
Leggera di Erborinato e Pistacchi 

SECONDI PIATTI

Vitella in Crosta, Salsa al Cognac e
Castagne, Polentina Morbida
riserva Salera 

Il pane: selezione di pane integrale, all’olio
evo, con le olive e grissini al sesamo 

Vini in abbinamento: Bianco e Rosso
Toscano I.G.T., cantina Borgobruno 



IL DOLCE
Semifreddo al Torroncino e
Cioccolato Fondente 

Servito con Moscato 9°, cantina
Ca’ Ernesto 

SELEZIONE DI CAFFÈ 
SELEZIONE DI AMARI E DISTILLATI 

IL PANETTONE
in abbinamento la
crema stracciatella 


